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Anreise:

MUHLKREISBAHN: Von Linz Urfahr Miihlkreisbahnhof verkehrt die Bahn
= = = zwischen Linz bis hinauf nach Aigen-Schlag|.

DONAURADWEG: ~ Mit dem Fahrrad kénnen bequem die

= Donaugemeinden der Region erreicht werden. In
den Donauradweg kann von Linz/Nibelungenbriicke
eingestiegen werden. Er fihrt Gber Puchenau,
Ottensheim, nach St. Gotthard oder tGber Goldwdérth
nach Feldkirchen. Anspruchsvoller ist die Fahrt in die
Panoramagemeinden Lichtenberg, Eidenberg oder
Gramastetten.

AUTO: von Zentrum Linz kommend Uber die
Nibelungenbricke und Rudolfstrafle auf die B127
Rohrbacher Bundesstrafie
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EultTrips — et hir Landund Lee

Wir lesen die Zeichen der Zeit. Deswegen haben wir

uns dem Projekt CultTrips gewidmet. Wir entwickeln
Tourismus im landlichen Raum, wie er dort sein soll:
authentisch, spannend und mit vielen Geschichten
behaftet. Als ein von der EU geférdertes LEADER-Projekt
arbeiten wir gemeinsam mit sechs Partnerregionen
aus finf europdischen Landern daran, unsere Region
mit Herz und Hirn erlebbar zu machen.

Verbliffende Architektur erleben, gesellig sein,
Kulinarisches genieflen oder Traditionen neu
entdecken — die Region bietet fiir jeden etwas.

Treffen Sie die Menschen der Region und héren Sie ihre
Geschichten.




Tato rt Natur = \lon Hexen und Teufelnim Pesenbachtal

Wanderung flir abergldubische und kulturgeschichtlich interessierte Naturliebhaberlnnen jahrlich von April bis Oktober.
Geheimnisvolle Kulturgeschichten fiihren uns in die Welt des Aberglaubens und zu seinen Relikten in unseren Alltagshandlungen.
Warum wiinschen wir uns ,toi, toi, toi“ oder klopfen dreimal auf Holz? Im marchenhaft-verwunschenen Pesenbachtal bereichern
wir unser Wissen Uber allerlei Schutzpraktiken und heilmagische Pflanzen. Schliefilich Gben wir uns am Kerzenstein in der Kunst
des Raucherns, um gegen Unheil gewappnet zu sein.

LEITRAUM: April bis Oktober, nach Terminvereinbarung

DAUER: 41/, Stunden
GRUPPENGROSSE: ab 8 Personen
KONTAKT: Mag. Tiberius Binder
+43 676 7909 550 oder tiberius@tdrei.cc
PREIS: EW € 10, p.P./Kinder € 8,— p.P.

(Hunde sind gern gesehen)

AUSRUSTUNG: ~ Wanderausriistung (Stécke), festes Schuhwerk,
Regen-/Windschutz, Verpflegung, Sitzunterlage
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e groRe Chance der Kleinheit

Erwandern Sie einen der sieben Donaugipfel entlang des Donausteiges auf der Koglerau und geniefien Sie eine grandiose Aussicht
Uber das Donautal, das Eferdinger Becken, die Welser Heide sowie das Voralpenland. Im Anschluss fiihrt die Familie Bauernfeind
durch ihr Refugium: biologische Landwirtschaft vom Feinsten, ausgezeichnet durch Slow Food 2014, Verkostung von exzellenten
Mésten, mit Goldmedaillen ausgezeichneten Safte von den Streuobstwiesen, und das alles im altehrwiirdigen Bauernhof, der mit
viel Fingerspitzengefiihl in die Moderne gefiihrt wurde.

GASTRO-TIPP

ZEITRAUM: ganzjéhrig auf Anfrage

DAUER: 2% Stunden inkl. Wanderung

GRUPPENGROSSE: 10—25

KONTAKT: Klaus und Elisabeth Bauernfeind Koglerhof
Am GrofBBamberg 7, 4040 Gramastetten Fam. Klaus und Elisabeth Bauernfeind
+43 (0)7239 5256 Am GroRamberg 7, 4040 Gramastetten
office@koeglerhof.at

Tel.: +43(0)7239 5256
E-Mail: office@koeglerhof.at
PREIS: auf Anfrage Web: www.koeglerhof.at

Do-Sa: 14.00-22.00

www.koeglerhof.at



3 Slow Down & Kulinarik

Mit der Natur ins Wochenende

In Bad Mihllacken werden Sie Stress los! Nach einem Schluck Willkommenstrunk tauchen Sie ein in die Kneipp Tradition. Locker
geht es mit einer 45minitigen Wanderung weiter durchs Pesenbachtal - eines der ltesten Naturschutzgebiete Osterreichs. Beim
Schlagerwirt weiht Sie Frau Berger in die Geheimnisse ihrer Strudel-Kiiche ein. Es wird gekocht, gegessen und gelacht! Garantiert!
Tipp: Wege zur Heilung — Wandererlebnis Pesenbachtal: Auf verschiedenen Stationen erfahren Sie mehr Gber die fiinf Sdulen der

Gesundheit des Pfarrers Sebastian Kneipp.

ZEITRAUM: nach Vereinbarung
DAUER: 2%, Stunden
GRUPPENGROSSE: 6-18

KONTAKT: Fam. Bernhard und Elisabeth Berger ,Schlagerwirt*

Oberwallsee 12, 4101 Feldkirchen an der Donau
+43 (0)7233 7220

gasthaus@schlagerwirt.at
www.schlagerwirt.at

PREIS: nach Vereinbarung

GASTRO-TIPP

Wir erfreuen Euren Gaumen
wieder mit den allseits bekann-
ten Kostlichkeiten vom eigenen
Bauernhof.

»Schlagerwirt“ Fam. Berger
Oberwallsee 12, 4101 Feldkirchen an der Donau

Tel.: 443 (0)7233 7220
E-Mail: gasthaus@schlagerwirt.at
Web: www.schlagerwirt.at

Do-So und Feiertage gedffnet
Juli und August: auch Mo u. Di gedffnet, Mi Ruhetag
Betriebsurlaub und Winterpause: siehe Homepage!



Leitbetrieb des Vereins
der Kunst- und Handwerksstrafle

Handwerksss

IN DER REGION uwe

www.handwerksstrasse.at

M1|' Feuer und WasserkraFt ~ beschichte erleben in der Luagschimiede NeuRerling

Familie Fuchs ladt in die Luagschmiede zur Besichtigung des 400 Jahre alten Gebaudes ein. Es beherbergt seit Beginn des 20. Jhdt. eine
Hammerschmiede, die auf Herstellung landwirtschaftlicher Gerate und Werkzeuge spezialisiert war. Der Hammer, der grof3e Blasebalg

sowie Esse und Schmiedewerkzeuge sind erhalten. Bei Veranstaltungen wird vom Schmied die Herstellung von Nageln vorgefiihrt, Kons.

Robert Schoffl backt Feuerzelten. Der Wohntrakt gibt einen guten Einblick in die Lebensweise einer Mihlviertler Handwerkerfamilie.
Tipp: Jedes Jahr findet am letzten Wochenende im September das Kiirbisfest in der Luagschmiede statt. Hier wird die Schmiede zum
vollen Leben erweckt. Traditionelle Musik und Kulinarik runden das Programm ab. Beginn Samstag ab 15 Uhr, Sonntag ab 10 Uhr.

ZEITRAUM:
DAUER:

GRUPPENGRUSSE:

KONTAKT:

PREIS:

ganzjahrig, nach Terminvereinbarung
144 Stunden

Feuerzeltenbacken: ab 30 Personen
Flhrung Luagschmiede: ab 10 Personen

Feuerzeltenbacken: Robert Schoffl

+43 (0) 7231 2838; robert.schoefl@gmx.at
Luagschmiede: Alois Fuchs

+43 (0)7231 30055 oder +43 (0)664 73340807
4175 NeufBerling 322, Gemeinde Herzogsdorf

Feuerzeltenbacken: nach Vereinbarung
Luagschmiede: € 3,— p.P.

GASTRO-TIPP

Wir servieren Ihnen in unserem
Traditionsbetrieb regionale und
saisonale Kiichenkreationen.

GH Roither ,Mitten in der Welt“
NeuRerling 211, 4175 Herzogsdorf

Tel.:4-43 (0)7231 2470
E-Mail: gasthof @mitteninderwelt.at
Web: www.mitteninderwelt.at

Sa,So: 09.00-24.00
Di-Fr: ab 16.00
Mo: Ruhetag
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Ein Ausﬂug an der KTUITIBUET SlTﬂBE = fast wie im 19. Jahrhundert

In den Reiseberichten héalt Julius von der Traun, k.u.k. Reiseschriftsteller, die Erlebnisse in der Higelwelt des Mihlviertels auf der
Krumauer Strafle fest, damals einer der wichtigsten Handelswege in der Donaumonarchie. Die Wanderung fiihrt Gber die noch
urspringlich erhaltenen Steinwege der Krumauer Straf3e bis zum Hangermayer (ca. 2,5 km). Dazwischen gibt es immer wieder
Stopps mit Rezitationen aus den Reiseschilderungen Julius‘ von der Traun und Kostproben von traditionellem Reiseproviant.

GASTRO-TIPP

o _ Ob klassisches Angebot oder
- frische Ideen: Bei uns konnen
Sie sich auf ein breites Spek-

LEITRAUM: April bis Oktober, nach Terminvereinbarung wrum freuen

DAUER: 3 Stunden, Wanderausriistung, festes Schuhwerk
GRUPPENGROSSE: 525 Gasthof Reingruber

Eschelberg 5, 4112 Sankt Gotthard im Miihlkreis
KONTAKT: Reinhard Nimmervoll

143 (0)664 5251015 Tel.: -.F43 (.0)7234 873139; Fax: +43 (0)7234 873137
E-Mail: office@gasthof-reingruber.at

Mi-So: 8.30-24.00
Mo u. Di: Ruhetage

nimmervoll.r@gmail.com

PREIS: € 10,— p. P. (Verkostung inkludiert)
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IN DER REGION uwe
- www.handwerksstrasse.at

Mijhl.en / MBHBH / Mehl ~ Steublmiihle in Gramastetten

Wer sein tagliches Brot isst, macht sich keine Gedanken dariiber, wie aus Getreide Mehl entsteht. Familie Hamberger ladt zur
Besichtigung der alten Mihle in 4201 Gramastetten, Gengerstrafie 17 ein. Die erste urkundliche Erwdhnung der Steublmihle
findet man unter den Eintragungen des Ulreich von Starhemberg im Landesfurstlichen Lehensbuch (1443 bis 1480). Der
Maschinenbestand stammt aus dem 19. Jahrhundert. Dass sich beim Mahlvorgang seit Jahrtausenden nichts gedndert hat,
zeigen Videos. Von Miiller Franz Hamberger erfahren Sie alles von der Anlieferung des Korns bis zur Abholung des fertigen Mehls.
Weitere Informationen finden Sie auf der Homepage www.handwerksstrasse.at, dem virtuellen Heimatmuseum der Region uwe.

ZEITRAUM: Anfang Mirz bis Ende Oktober nach
Terminvereinbarung

DAUER: 1 Stunde

GRUPPENGROSSE: 515

KONTAKT: Franz Hamberger +43 (0) 7239 8877 oder
Leopold Hamberger +43 (0)699 116669 84

PREIS: Eintritt: € 2,— p.P.

Schiler und Studenten: € 1,50 p. P.
Fihrung: € 2,—p.P.

GASTRO-TIPP

Die alte Leier hat ein Ende —
das neue Gramaphon ist da:
essen, trinken, feiern im Herzen
von Gramastetten, sich mit
Freunden treffen und den Tag
genieRen — ja, manchmal ist
das Leben ein Wunschkonzert.

GRAMAPHON - cafe.restaurant.bar
Roither & Fiireder GmbH
MarktstraBe 18, 4201 Gramastetten

Tel.: 443 (0)7239 70017
E-Mail: info@gramaphon.at, Web: www.gramaphon.at

Mi-So: 09.00-01.00
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GBI\EimniSVOUBS Pesenbachtal — Sagen horen, Kraftolitze spiiren, Heiltradition erleben
g latze sp

Sagen berichten von vergangenen Zeiten, von Ereignissen, die wichtig genug waren, um sie im Gedachtnis zu behalten.
Kraftplatze zeigen auf, wo Menschen besondere Erfahrungen machen kdnnen. Wasser, Krauter, Fasten — die Kneipptradition

im Tal der Gesundheit. Die Schwestern des Kneipp Traditionshauses begleiten Sie durch das sagenumwobene Pesenbachtal.
Anschlieflend besuchen Sie noch den Krautergarten und erfahren Wissenswertes fiir [hren Alltag.

Das gemeinsame Fastensuppe Verkosten/Schlirfen/Loffeln im Kneipp Traditionshaus Bad Mihllacken schliefit das Programm ab.

ZEITRAUM: Termine nach Vereinbarung

DAUER: 2 Stunden

GRUPPENGROSSE: 3—30, groBere Gruppen nach Anfrage
KONTAKT: Elisabeth Rabeder

Betriebsleitung Kneipp Traditionshaus
der Marienschwestern vom Karmel
4101 Feldkirchen/D., Bad Mihllacken 55
+43 (0)7233 7215, Fax: DW-414

PREIS: €15-p.P

GASTRO TIPP

Genuss fiir den Gaumen — Pause
fiir die Seele. GenieRen Sie ge-
schmackvolle Kaffeespezialititen
und ausgesuchte Teesorten sowie
wertvolle, regionale und {iberwie-
gend biologische Schmankerl.

Café Einkehr
Bad Miihllacken 55,
4101 Feldkirchen an der Donau

Tel.: +43 (0)7233 7215
E-Mail: info@marienschwestern.at
Web: www.kneippen.at

Di-Fr: 14.00-20.00
So und Feiertage: 10.00-20.00
Mo: Ruhetag
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Handwerks

IN DER REGION uwe

www.handwerksstrasse.at

BFBUCI\tUm im GOHW'?].SC"IET(JO rf — Fine Zeitreise im Brauchtumsmuseum Goldwarth

Familie Liselotte, Lothar und Johannes Wirmer l1adt in das
Brauchtumsmuseum in Goldwdrth zu geselligem Beisammensein. Bei

Veranstaltungen an Brauchtumsterminen, etwa in den Rauhnéchten, ZEITRAUM: Februar 2015 und 2016:
zu Lichtmess, beim Peterlfeuer oder beim Ganslschnapsn zu Martini, Lichtmess und Schlenkitag
wird regionales Brauchtum lebendig. Vortrage oder Workshops zu April 2015 und 2016:
Themen wie Brotbacken oder Ausrauchern erméglichen praktische Ostereierpecken
Erfahrungen lber die regionalen brauchtiimlichen Handlungen. Juni 2015 und 2016:
Personliche Erlebnisse und Geschichten veranschaulichen Peterlfeuer
Brauchtum und Lebensumstande der Menschen der Region.
B . . . - . .. November 2014, 2015, 2016:

egleitet werden diese Reisen in die Vergangenheit von traditionellen .

. . . . Ganslschnapsn zu Martini
Brauchtumsspeisen, zubereitet an dem mit Holz geheizten Herd.
Ein Teil der Sammlung des ehemaligen Heimatmuseums von DAUER: 2 bis 3 Stunden
Feldkirchen zeigt die Alltagskultur, gepragt durch die Arbeit der GRUPPENGROSSE: 10—40
Bauern, Forgen (Uberfiihrer), Fuhrleute und Donauschiffer. .
Das Brauchtgums[museum in]GoIdwt')rth Goldwdrther Straf3e 44, im KONTAKT Liselotte Wairmer
. LT . +43 (0)664 3259157
ehemaligen Gasthaus Wiesinger ist ein Leitbetrieb des Vereines +43 (0)7233/7241
Kunst- und Handwerksstrafie. Weitere Informationen finden liselottewuermer@hotmail.com
Sie auf der Homepage www.brauchtumsmuseum.at sowie auf www.schlossmuehldorf at
www.handwerksstrasse.at, dem virtuellen Heimatmuseum der o
PREIS: € 2,50 p.P. (Eintritt Museum)

Region uwe.






,,Hol Uber“ = Von Fahren und Fergen an der Donau

Kultur & Slow Down ) I

Kommen Sie mit auf eine spannende Zeitreise in die Welt der Fahrmanner. Horen Sie Interessantes tber die Lebensader

Obergsterreichs - die Donau - und ihre Bedeutung als Handelsweg fir Salz, Holz und Wein. Drei Uberfuhren bestanden bis
ins 19. Jahrhundert in Ottensheim, bis mit der Errichtung der ,fliegenden Briicke®, der heutigen Drahtseilbriicke, die tGbrigen
Fahrbetriebe eingestellt wurden.

ZEITRAUM:

DAUER:
GRUPPENGROSSE:
KONTAKT:

PREIS:

2. Freitag im Monat,
von Juni bis September ab 15 Uhr,
Gruppen nach Vereinbarung

14~ Stunden
725 Personen

Tourismusverband Ottensheim

+43 (0)699 10437643,

ab 15. Mai auch +43 (0] 7234 8225530
ottensheim@oberoesterreich.at

€ 10,— p.P. (Fihrung und 2x Fahrenfahrt)

GASTRO-TIPP

Das PORT:O ist die trockene
Herberge fiir Landratten, der
sichere Hafen fiir weitgereiste
Seefrauen und Meerménner,
kurz: der Treffpunkt fiir alle!

Port:0 Hafenbar Ottensheim
Christian Lang
Donauldnde 1, 4100 Ottensheim

Tel.: +43 (0)7234 83658
E-Mail: info@porto.co.at; Web: www.porto.co.at

Di-Do: 17.00-24.00
Fru. Sa: 17.00-02.00
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High Spirits - SkakArchikur ud Edlrndertosonginichenber

Erleben Sie das beeindruckende Lichtspiel in der 2010 errichteten Kirche Lichtenbergs und erfahren Sie mehr Gber die
Hintergriinde der zeitgendssischen Architektur. Anschlieflend fiihren Sie die beiden Edelbrandsomeliérs der Fam. Schneider am
Holzbauerngut auf 740 m Héhe in die Verkostung von hochgeistigen Destillaten ein. Auflergewdhnliche Variationen mit Weichkase
oder Schokolade machen den Edelbrand zum spannenden Genusserlebnis.

GASTRO-TIPP

] Auf Nachhaltigkeit und Natur-
nihe legen wir besonderen
Wert. Unsere Edelbréinde,

ZEITRAUM: Samstagg im April und September —indiesen Likire, Frizzante und Moste
Monaten ist der Sonnenstand optimal. bieten wir auRer im Handel
DAUER: 24 Stunden auch ab Hof an, wo wir unsere
. Besucher zu Verkostungen, Betriebsfiihrungen und zu
GRUPPENGROSSE: 5-50 unserem Schaubrennen nach Voranmeldung ganzjahrig
KONTAKT: Margareta Schneider ,Holzbauerngut* willkommen heiRen.
+43 (0)676 87765858 ,Holzbauerngut“ Margareta Schneider
holzbauerngut@aon.at WipflerbergstraRe 43, 4040 Lichtenberg
PREIS: Fihrung € 2,50 p.P. — Verkostung € 7,50 p. P. Tel.: +43 (0)7239 6405 oder +43 (0)676 87765858

E-Mail: schneider@holzbauerngut.at
Web: www.holzbauerngut.at



Architektur & Kulinarik

Archifekturspaziergang bartenstadte - hand e

Mit einem Begriiflungsdrink am Puchenauer Marktplatz im Gartenstadtzentrum beginnt die Erfahrung und Auseinandersetzung

mit Wohnqualitdten im Privathausbau. Blicken Sie mit einem fachkundigen Begleiter hinter die Formensprache und die bis heute
andauernde Gestaltungsqualitat der Architektur Roland Rainers. Persdnliche Einblicke gibt es bei einem Besuch bei Bewohnern

der Gartenstadt.

LEITRAUM: 7 November 2014, 14 Uhr
2015 und 2016 auf Anfrage

DAUER: 2 Stunden

GRUPPENGROSSE: 1020

KONTAKT: tel. Anmeldung im Gemeindeamt Puchenau
+43 (0)732 221055-0

PREIS: €10,-p.P

Das Il mare Kiichen-Team ver-
fiihrt Sie mit beliebten mediterra-
nen Speisen wie Pizza, Pasta und
feinen Fischgerichten.

Restaurant-Café Il Mare

Daniel Forstner
Gartenstadtzentrum Puchenau
Golfplatzstrale 1c, 4048 Puchenau

Tel.: +43 (0)732 223422
E-Mail: office@il-mare.at; Web: www.il-mare.at

Mi-Mo: 10.00-24.00 Warme Kiiche:
So u. Feiertage: 10.00-21.00  11.00-14.00 u. 17.00-22.00
Di: Ruhetag



Architektur & Kulinarik

Archifektur und benuss pur in Ottensheim

Unter fachkundiger Begleitung werden Sie durch das sehr behutsam renovierte und mit vielen Architekturpreisen ausgezeichnete
Amtshaus gefiihrt. Gleich nebenan erwarten Sie im ehemaligen Ottensheimer Viktualiengeschaft frischer Saft und regionale

Kostproben. Lebendiger Hohepunkt ist der traditionelle Freitagsmarkt, der Uber die Gemeindegrenzen bekannt und geschatzt ist
und sich mit sommerlichen Kdstlichkeiten prasentiert.

ZEITRAUM:

DAUER:
GRUPPENGROSSE:
KONTAKT:

PREIS:

von Juni bis September jeden 1. Freitag um
15.00h und auch nach Vereinbarung

2 Stunden
7-25

Tourismusverband Ottensheim
Marktplatz 7, 4100 Ottensheim
+43 (0)699 10437643 oder +43 (0) 7234 8225530

€ 10,— p.P. (inkludiert sind die Fihrung im
Amtshaus und ein Umtrunk mit Fingerfood)

GASTRO-TIPP

Neben verschiedenen Bierspezia-
litdten gibt es weitere Kostlichkei-
ten: Flammkuchen mit Speck und
Zwiebel, hausgemachtes Gulasch,
Bierlikor, Bierbrand und anderes.

Thor Bréu Laska GmbH
HostauerstraRe 2, 4100 Ottensheim

Tel.: 443 (0)7234 82371 oder +43 (0)676 4609534
E-Mail: thor.braeu@aon.at
Web: www.thor-braeu.at

Mo-Do: 11.00-13.30 und 17.30-24.00
Fr: 11.00-24.00 und Sa: 17.00-24.00
So und Feiertage geschlossen
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Lebensweg (ttensheim

Eine symbolische Verbindung vom Marktplatz als Ort des Lebens zum Friedhof als einem Ort eines ,anderen Lebens® fihrt

Sie dieser vom Kinstler Udo Wid gestaltete Themenweg, der markiert ist durch die ,unsichtbare Realitat der Steine®. Kleine
Granitsteine markieren jeweils ein anderes Lebensalter mit entsprechenden elektromagnetischen Wellen. Begleitet werden Sie
von Johann Rabeder, der Ihnen auch Uber das Ende des Orgelbaues in Ottensheim erzahlt und warum der Ort bekannt fir die
Kunst des Altarbaues war.

GASTRO-TIPP

Das Café zum Wohlfiihlen

ZEITRAUM: ganzjahrig, auf telefonische Anfrage it gemiticher Weinsiube,

DAUER: 2> Stunden feinsten hausgemachten Mehl-
= speisen, original italienischem

GRUPPENGROSSE: 725 Creme-Eis
KONTAKT: Tourismusverband Ottensheim

+43 (0)699 10437643, Donaucafé Ottensheim

ab 15. Mai auch +43 [0] 7234 8225530 Josef Egger

ottensheim@oeberoesterreich.at Markeplatz 3, 4100 Ottensheim

.ott heim.info.at

www.ottensheim.into.a Tel.: +43 (0)7234 21008

PREIS: €10,-p.P

téglich: 09.00-22.00
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Die leisen Lamas in Eidenberg

Berthrt ungemein! Auf Du und Du geht es mit leisen Schritten von Eidenberg auf die GIS nach Lichtenberg. Fiir die sanfte
Higelwelt des Mihlviertels sind diese Tiere geradezu pradestiniert: Sie sind einfiihlsam, halten sich an das vorgegebene
Schritttempo und lassen damit viel Zeit flr das Erleben der Landschaft. Von der GIS geht es wieder retour zum Biohof, wo die Gaste

das verdiente Abendessen erwartet. Auch fur Kinder geeignet.

GASTRO-TIPP

Wir heien Sie auf 800 m See-

ZEITRAUM: Termine nach telefonischer Anfrage vIFnen :
hoéhe willkommen und servieren
DAUER: 5 Stunden Ihnen in unserem gemiitlichen
GRUPPENGROSSE: 2—10 Caféhaus selbst gemache
Mehlspeisen und traditionelle
KONTAKT: Maria Weixlbaumer, Schmankerl.
Pomtngrstraﬂe ez, Lamahof-Café - Maria WeixIbaumer
4201 Eidenberg PointnerstraRe 22, 4201 Eidenberg

+43 (0)7239 5212

info@weixlbaumer.net Tel. +43 (0)7239 5212

E-Mail: info@weixIbaumer.net
PREIS: € 18,— p.P, Abendessen inkludiert Web: www.weixlbaumer.net

[Preisanderung vorbehalten) Sa: 14.00-18.00, So: 13.00-18.00
und auf Anfrage
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Wo der Hlmmel die Erde beriirt - Wanderung am Planetenweg Lichtenberg

Lassen Sie den Blick von Lichtenberg zu den Alpen schweifen, dorthin wo der Himmel die Erde bertihrt. Seit es Menschen gibt,
haben sie die Sterne und Planeten beobachtet. Tauchen auch Sie ein in die Faszination unseres Sonnensystems! Es erwartet Sie
eine kurze Einfihrung im Gemeindeamt Lichtenberg und nach etwas mehr als einem Drittel des Weges eine Starkung mit Kaffee
und Kuchen im Hihnerhof Leitner. Von dort fiihrt der Weg bergauf zum Saturn, einem stillen Platz mitten im Wald und dann lange
Zeit bergab zum Neptun und zurlick zum Ausgangspunkt.

Verbinden Sie diese Wanderung mit einem Besuch im nahe gelegenen Ars Electronica Center Linz. Dort kénnen Sie im Deep Space

eine virtuelle Reise durchs Sonnensystem erleben.
GASTRO-TIPP

Begleiten Sie uns auf einen
Streifzug durch unseren Hof

JETRAUM: ~ Mai bis Oktober nach Vereinbarung und leren Sie unsere Produkte
. o kennen. Besuchen Sie auch
ideal bei Féhnwetterlage unseren Hofladen.

DAUER: 4% Stunden; Lange des Weges: ca 7 km

GRUPPENGROSSE: 520 Leitner Ei

Gramastettner Strae 10, 4040 Lichtenberg

KONTAKT: Ida Reg|
+43 (0)699 19025025 oder +43 (0)664 1247070 Tel.: ,+14,3 (?).7239 6317
ida.regl@regl.net, www.cosmi.at E-Mail: g. el'tner@.aon.at

Web: www.leitner-ei.at

PREIS: € 10, p.P.inkl. Fiihrung mit Kaffee, Saft und Kuchen

Mo-So: 06.00-20.00
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Die leisen Lamas auf der Krumaver Strae

Wie reiste man vor 200 Jahren? Auf jeden Fall leiser, weil chne Motor. Aus dieser Zeit ist in St. Gotthard ein Stlick der
,Krumauerstrafle” erhalten. Mit Lamas geht es hinauf in die Higelwelt des Mihlviertels. Die bergtauglichen siidamerikanischen
Lastentiere sind einfiihisam. Sie halten sich an das vorgegebene Schritttempo und lassen damit viel Zeit fiir das Erleben

der Landschaft und das Erspuren der Geschichten, die der alte Weg erzahlt. Kraft gibt dabei der mitgefiihrte traditionelle
Reiseproviant, lokale Késtlichkeiten wie Topfen- und Erdapfelkas, Geselchtes, Most, Apfelsaft und Lebkuchen. Bendtigt werden
Wanderausriistung und festes Schuhwerk. Auch fiir Kinder geeignet!

GASTRO-TIPP

_:-'

. Unsere Géste erwarten wir mit
traditioneller dsterreichischer

Kiich
LEITRAUM: April bis Oktober, nach Terminvereinbarung am ete.
DAUER: 3 Stunden

GRUPPENGROSSE:  12—25 Rottenegger Stiiberl
) ) Irmi Meier
KONTAKT: Reinhard Nimmervoll SportplatzstrafRe 5, 4112 St. Gotthard i.M.

+43 (0)664 5251015
nimmervoll.r@gmail.com

PREIS: € 18,— p.P. (Verkostung inkludiert)

Tel. +43 (0)699 12767026
E-Mail: wirtin.im@gmail.com
Di, Mi, So: 10.00-24.00

Do, Fr: 14.00-24.00

Mo, Sa: Ruhetage



0BST ... es klaubst odaned - Schurms kistliche Kreationen aus Lichtenberg

Ob alte regionale Apfelsorten im Obstgarten oder als Spalierobst — das Leben der Familie Schurm dreht sich um die allseits
beliebte runde Frucht. Am ,Priewagnerhof” tiber den Dachern von Linz werfen wir unter anderem einen Blick hinter die Kunst
des richtigen Apfelpfliickens und probieren beim Schaupressen den frisch-gepressten Saft. Feinschmecker aufgepasst! Die
gemeinsam eingekochte Marmelade darf als siifier Gruf3 mit nachhause genommen werden.

ZEITRAUM: September bis Oktober auf Anfrage
DAUER: 2 Stunden

BRUPPENGROSSE: 510

KONTAKT: Fam. Schurm

+43 (0)7239 20350
+43 (0)664 4554480

PRELS: £8,-p.P

GASTRO-TIPP

Unsere Qualitdtsprodukte wer-
den ohne kiinstliche Aroma-
stoffe, Geschmacksverstérker
und ohne Zuckerzusatz in die
Flasche gefiillt.

Schurm’s Hofladen - der Natur zuliebe
WipflerbergerstraRe 40, 4040 Lichtenberg

Tel. +43 (0)7239 20350 oder +43 (0)666 4554480
E-Mail: hofladen@schurms.at
Web: www.schurms.at

Mo, Mi, Fr: 08.00-12.00 u. 13.00-18.00
Di, Do, Sa: 08.00-12.00
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Vom Universum Zur voesralpine Stahlwelt

Sie starten lhre Zeitreise im Museum der Zukunft dem Ars Electronica Center, wo Sie im Deep Space, dem einzigartigen
3-D-Projektionsraum, eine Reise ins Weltall unternehmen. Bis an den Rand des uns bekannten Universums fiihrt die
Uberwaltigende Exkursion durch das Sternenmeer. Die Mittagspause verbringen Sie im hauseigenen Restaurant Cubus. Erleben
Sie am Nachmittag atemberaubende Einblicke in den Konzern der voestalpine: Stahlproduktion und Stahlverarbeitung mit High-
Tech Anlagen, die ,Stadt in der Stadt” mit unz&hligen Arbeitswelten und beeindruckende Ausblicke bei der Werkstour.

Tipp: Hafenrundfahrt in Linz; 3x taglich (auBer Montag): 11.00, 13.00 oder 15.00 Uhr von Anfang Mai bis Anfang Oktober

LEITRAUM
DAUER:

GRUPPENGRUSSE:
KONTAKT:

RICHTPREISE:

ganzjahrig

gesamt ca. 7 Stunden (AEC 1% Stunden und
voestalpine Stahlwelt mit Werkstour 3 Stunden)

ab 15 Personen

Tourismusverband Linz/Verkaufsforderung
+43 (0)732 7070 2926 bis 2929
sales@linztourismus.at

Eintritt und Fihrung AEC € 9,00 p.P.
(Gruppenpreis ab 12 Pers.);

Eintritt voestalpine Stahlwelt € 6,00 +

€ 8,00 Werkstour p. P. (Gruppenpreis ab 15 Pers.};
Hafenrundfahrt: € 13,80 p.P.
(Gruppenerméafligung auf Anfrage)

Verpflegung im Restaurant Cubus nach Wahl

GASTRO-TIPP

Die Tradition mit der Moderne
zu verbinden, das Besondere im
vermeintlich so Einfachen zu
erleben, das ist der Anspruch,
den das Cubus im Ars Electroni-
ca Center (AEC) fiir sich erhebt.

Cubus Cafe, Bar & Restaurant im Ars Electronica Center
Ars-Electronica-StraRe 1, 4040 Linz

Tel.: 443 (0)732 944149
E-Mail: office@cubus.at

Mo-Sa 09.00-01.00, So 09.00-18.00
Juli u. August: Di-Sa 09.00-01.00



Technik & Kulinarik K 19

Technik & Kulinarik am Pdstlingberg

Der Postlingberg ist sowohl Wahrzeichen der Stadt als auch beliebter Hausberg der Linzer. Erleben Sie eine Fahrt mit der steilsten
Adhasionsbahn Europas durch das romantische Villenviertel. Am Péstlingberg genieflen Sie auf der Aussichtsterrasse einen
fantastischen Blick Gber die Donaustadt. Sie interessieren sich fir die Geschichte der historischen Bahn, dann versdumen Sie nicht,
das Pdstingbergbahn Museum in der ehemaligen Talstation zu besuchen. Sie werden begleitet durch einen Austria Guide, der Sie
nach dem Besuch der Wallfahrtskirche talabwarts zum Mostheurigen Freiseder fihrt.

GASTRO-TIPP

Von einer Mostverkostung iiber

ZEITRAUM: ganzjihrig

DAUER: 4 bis 6 Stunden regionale Spezialitdten bis hin
GRUPPENGRUSSE: ab 10 Personen zur Oberdstereich-Matura
konnen Sie bei uns aus einer
KONTAKT: Tourismusverband Linz Vielzahl an kulinarischen An-
Verkaufsférderung geboten auswahlen.

+43 (0)?32 7070 2926 bis 2929
sales@linztourismus.at

Gasthaus Freiseder
Fam. Schollhammer

RICHTPREISE: ~ Pastlingbergbahn Berg- und Talfahrt € 5,80 p.P. Freisederweg 2, 4040 Linz-Pstlingberg
Austria Guide: € 100 + 20 % MWSt (Begleitung bis Tel. +43 (0)732 731560
zu zwei Stunden, bis zu 40 Personen) E-Mail: gasthaus@freiseder.at

Gastronomie bei Freiseder: nach Wahl Mi=Sa 11.00-23.00, So und Feiertag 10.00-21.00,

Mo u. Di: Ruhetag


mailto:sales@linztourismus.at




Nach einem Streifzug durch unsere Region wollen
wir uns bei lhnen verabschieden. Aber nicht um
Leb wohl zu sagen, sondern um Sie einzuladen,
uns zu besuchen. Wir freuen uns auf nette
Begegnungen und gute Unterhaltungen und
darauf, lhnen mehr von unseren Geschichten zu
erzahlen.




Q Tourist Info

Darfs ein bisschen mehr sein? Informationen Gber gute
Beherbergungsbetriebe, kulinarische Angebote und vieles mehr
erhalten Sie bei den regionalen Tourismusverbanden:

EIDENBERG Tourismusverband Eidenberg
Stiftsstrafle 2, 4201 Eidenberg
Telefon: +43 (0)7239 5055
E-Mail: gemeinde@eidenberg.at

OTTENSHEM ~ Tourismusverband Ottensheim
Marktplatz 7, 4100 Ottensheim
Telefon: +43 (0) 7234 8225530
Mobil:  +43 (0) 699 10437643
E-Mail:  ottensheim@oberoesterreich.at
Web: www.ottensheim.info

FELDKIRCHEN ~ Tourismusverband Feldkirchen a. d. Donau
Hauptstrafie 1, 4101 Feldkirchen a. d. Donau
Telefon: +43 (0)7233 7190
E-Mail: info@feldkirchenanderdonau.at

LINZ Tourismusverband Linz
Adalbert-Stifter-Platz 2, 4020 Linz
Telefon: +43 (0)732 70702919
E-Mail:  tourismusverband@linz.at

Weitere Informationen zur Kunst-
und Handwerksstraf3e finden Sie unter
www.handwerksstrasse.at.
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